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I L G R U P P O B L U E  L I O N

Il Gruppo BLUE LION nasce a Milano nel 1999, come Gruppo 

FABBRO, dall’intuizione dei fratelli Fabbro che, dopo molti

anni di esperienza in aziende leader nel settore dei servizi,

decidono di iniziare un’attività imprenditoriale innovativa nel 

mercato: offrire servizi con elevati standard qualitativi con 

costanti innovazioni di prodotto e di processo.
Massimiliano Fabbro

DOPO LA LAUREA IN INGEGNERIA CIVILE AL

POLITECNICO DI MILANO ED UNA ESPERIENZA IN

IMPREGILO, DIVENTA AMMINISTRATORE DELEGA-

TO IN UN’AZIENDA LEADER DEL SETTORE DELLA

RISTORAZIONE COLLETTIVA. NEL FRATTEMPO

OTTIENE L’MBA ALL’UNIVERSITÀ L. BOCCONI.

William Fabbro

DOPO LA LAUREA IN ECONOMIA AZIENDALE

ALL’UNIVERSITÀ L. BOCCONI DI MILANO ENTRA

IN GRUPPO GS CARREFOUR NEL SETTORE

ACQUISTI, MATURANDO IN SEGUITO VARIE

ESPERIENZE PLURIENNALI NELLE VENDITE E

NEL MARKETING IN BOLTON GROUP.

IL GRUPPO BLUE LION: PEOPLE TO TRUST

Persone di cui avere fiducia, su cui essere sicuri di poter contare per disporre 

di beni e servizi offerti con standard di qualità elevati e mantenuti nel tempo.



IL G R UP P O BLUE  L ION IN N U M E R I

200 MILIONI 5.000 1 MILIONE MQ 700
FATTURATO DIPENDENTI GESTITI SITI OPERATIVI

20 MILIONI 100.000 MQ 20 MILIONI 5 MILIONI MQ

PASTI ANNUI COSTRUITI COLLI ANNUI PULITI
SOMMINISTRATI O RINNOVATI MOVIMENTATI E SANIFICATI



RISTORAZIONE  
COLLETTIVA 

AZIENDALE 

SCOLAST ICA 

MILITARE 

OSPEDALIERA

VENDING MACHINE
TRADIZIONALI  

XCONIK

BAR E BISTROT
CATERING

F O O D F A C I L I T Y

PULIZIE E SANIFICAZIONI GESTIONE ENERGETICA
PROFESSIONALI

PER IMPRESE E OSPEDALI GESTIONE CALORE

PROGETTAZIONE IMPIANTI
E CONDIZIONAMENTO

LOGISTICA PRODUTTIVA EFFICIENZA ENERGETICA

E DISTRIBUTIVA
REALIZZAZIONE E

SERVIZI INTEGRATI MANUTENZIONE IMPIANTI

G E N E R A L C O N T R A C T O R



F O O D



Il Gruppo BLUE LION offre servizi di Ristorazione Collettiva altamente personalizzati in

termini di modalità di erogazione del servizio, con l’utilizzo di prodotti DOP, IGP, STG,

BIOLOGICI, a filiera corta, a Km0 e di provenienza equo-solidale.

R I STORAZ IONE

RISTORAZIONE 

AZIENDALE

RISTORAZIONE 

SCOLASTICA

RISTORAZIONE 

MILITARE

RISTORAZIONE 

OSPEDALIERA

Il Gruppo BLUE LION rispetta i più rigorosi standard di qualità e sicurezza alimentare

della filiera di acquisto delle derrate, produzione dei pasti e somministrazione.

Materie prime 

rigorosamente scelte 

nel territorio italiano

Igiene e pulizia dei 

macchinari, delle cucine 

e delle aree di consumo

Sicurezza nella 

trasformazione e nella 

somministrazione



V E N D I N G M A C H I N E

Il Gruppo BLUE LION vanta oggi una delle

aziende di VENDING più giovane, innovativa e

dinamica nel panorama internazionale,

affiancando ai distribu- tori automatici

tradizionali le nuove vending XCONIK (smart

vending) dal design rivoluzio- nario, l’utilizzo di

una APP di acquisto (instant e-commerce)

con i suoi molteplici metodi di pagamento e il

suo digital signage integrato che permette una

condivisione e una fruizione di con- tenuti (video

multimediali) aziendali.

Il Gruppo BLUE LION è stata la prima azienda

del settore della ristorazione automatica a

proporre caffè in grani a base di miscela

arabica con l’obiettivo di offrire alla propria

clientela la massi- ma garanzia di qualità.

La missione è portare la qualità del caffè espres-

so italiano del bar tradizionale comodamente in

ogni luogo grazie ad una cura della selezione dei

migliori fornitori mondiali di materie prime.

Un fattore determinante del successo è rappre-

sentato dal servizio che, oltre ad essere perso-

nalizzato, viene erogato secondo i più alti stan-

dard qualitativi possedendo ben 8 certificazioni

di qualità.



B A R E B I S T R O T

La gestione di bar interni di realtà pubbli-

che e private (ospedali, caserme, circoli,

aziende) è un settore in grande crescita

anche quale alternativa, fresca e veloce,

alla ristorazione tradizionale (mense).

Principale fulcro del servizio è la costante

cura del cliente e dei prodotti.

Il Gruppo BLUE LION offre un servizio bar

a 360°: servizio colazioni, caffetteria, pranzi

veloci e sfiziosi, aperitivi o semplicemente

delle piacevoli pause caffè.

Personale altamente qualificato e formato

è sempre disponibile ad accogliere e prov-

vedere alle necessità del cliente.

L’assortimento dei prodotti è estremamen-

te vario e diversificato con l’utilizzo di stan-

dard qualitativi e certificazioni (DOP, IGP,

STG, biologici, filiera km 0, provenienza

eco-solidale, gluten free, vegan).

NEGLI ULTIMI ANNI IL GRUPPO FABBRO

SI È ANCHE DISTINTO PER AVER REALIZ-

ZATO ALCUNI BISTROT DI ECCELLENZA

IN ALCUNE TRA LE STRUTTURE CULTU-

RALI PIÙ PRESTIGIOSE D’ITALIA.

CAFFE FERNANDA

Pinacoteca di Brera, Milano

RISTORANTE PALAZZO CUSANI

Palazzo Cusani, Milano

BISTROT COLOSSEO

Parco Archeologico Colosseo, Roma
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IL FACILITY DI BLUE  L ION

PULIZIE PROFESSIONALI  

IMPRESE ED OSPEDALI

ATTIVITÀ V EN T EN N A L E  

PULIZIA E SANIF ICAZ IONE

ELEVATI STANDARD  QUALITATIVI 

TECNOLOGIE PIÙ AVANZATE 

S I STEMA DIGITALIZZATO EVOLUTO

PROGETTAZIONE IMPIANTI 

PER COTTURA E OSPEDALIERI

PROGETTAZIONE E REALIZZAZIONE 

DI GRANDI CENTRI COTTURA

L EG A M E  TRADIZ IONALE FRESCO  

C A L D O E REFRIGERATO (COOK & CHILL)

D IREZ IONE CHIAVI IN M A N O  

IMPIANTI OSPEDALIERI PER

IL TRATTA M E N TO DEI RIFIUTI SPECIALI

LOGISTICA PRODUTTIVA  

E DISTRIBUTIVA

GESTIONE MERC I PER APPALTI 

E CONTO TERZI

R IFORNIMENTO E D ORGANIZZAZ IONE 

DEGLI SCAFFALI

NOLEGGIO ATTREZZATURE PER LA  

MOV IMENTAZ IONE DELLE MERC I

SERVIZI INTEGRATI  

E PERSONALIZZATI

M A N U T EN Z I O N E ORDINARIA

E STRAORDINARIA PER AREE VERDI

VIGILANZA E RECEPT ION 

SECURITY & SAFETY 

SERVIZI PERSONALIZZATI



IL FACILITY DI BLUE  L ION

GESTIONE 

ENERGETICA

ANALIS I  E  D IAGNOSI  

DEI C O N S U M I ENERGETICI

STUD IO DI EFF IC IENTAMENTO 

ENERGETICO

GESTIONE CALORE E 

CONDIZIONAMENTO

PROGETTAZIONE E  M A N U T EN Z I O N E  

DEGLI IMPIANTI DI R I SCALDAMENTO E 

COND IZ IONAMENTO

TRIGENERAZIONE E COGENERAZ IONE  

COMPET ENZ E SPECIALISTICHE

IN AREE DIVERSIF ICATE

EFFICIENZA ENERGETICA  

AZIENDALE

RISTRUTTURAZ IONE E ADEGUA M E N TO  

DEGLI IMPIANTI LUCE E GAS

OTTIMIZZAZIONE DEI C O N S U M I  

DIRETTA RIDUZIONE DEI COSTI IN BOLLETTA

MOLTEPLICI  SERVIZI PER  

U N A MAGGIORE EFFICIENZA

REALIZZAZIONE, ADEGUAMENTO  

E MANUTENZIONE IMPIANTI

IMPIANTI TECNOLOGICI:

IMPIANTI DI R ISCALDAMENTO, 

COND IZ IONAMENTO

E TRATTAMENTO ARIA

IMPIANTI ELETTRICI  

IMPIANTI IDRAULICI



C E R T I F I C A Z I O N I

SA 8000:2014 - Certificazione sulla Responsabilità Sociale d’Impresa. 

ISO 45001:2018 - Progettazione ed erogazioni servizi Global Services . 

UNI EN ISO 9001:2015 - Sistema di gestione per la Qualità.

UNI EN ISO 14001:2015 - Sistema di gestione ambientale.

UNI EN ISO 22000:2018 - Sistema di gestione della sicurezza alimentare. 

UNI EN ISO 22005:2008 - Sistema di gestione della rintracciabilità.

UNI EN ISO 50001:2018 - Sistema di gestione energetica. 

UNI EN ISO 14064-1:2012 - Inventario dei gas ad effetto serra.

Disciplinare per l’utilizzo responsabile della Plastica in linea con gli obiettivi della 

Direttiva 2019/904/UE o tramite l’impiego di prodotti compostabili certificatidei gas 

ad effetto serra.

Attestazione per la compensazione delle emissioni di gas serra collegate all’esercizio

annuale 2016.

Iscrizione Associazione Nazionale Imprese di Pulizia.

DTS 013 Top Quality Standard TQS Vending.

Iscrizione Associazione Nazionale Imprese Ristorazione.

Iscrizione all’Albo Gestori Ambientali sezione di Milano. Categoria 2bis.

Registro Nazionale Gas Fluorurati ad effetto serra limitatamente al Reg (UE) 

2015/2067 e Reg (CE)n. 304/2008.
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Via Enrico Berlinguer 20 • 20834 Nova Milanese (MB)
t +39 0362 41724 •info@blueliongroup.it •www.blueliongroup.it

mailto:info@fabbro-spa.com
http://www.blueliongroup.it/

